
Suma®

Lavette Cloth
Bayetas profesionales 
para limpiezas higiénicas
Las bayetas de Diversey Suma Lavette son la solución perfecta para 
la limpieza efectiva de áreas de preparado de alimentos. Estas bayetas 
semi-desechables están disponibles en varios colores y ofrecen 
ventajas especiales como tales como la remoción de bacterias. 

Higiénicas
• La composición y trenzado único de sus micro fibras impide el 

crecimiento y desarrollo de micro organismos, asegurando así el 
correcto uso del producto.

• Resistentes y seguras de usar- Fcc aprobada 
• Código de colores; ayuda a evitar contaminación cruzada

Efectivas
• Estructura abierta: recogida de suciedad excelente
• Fáciles de lavar y de secado rápido
• Cómodas al tacto y al uso
• Lavables en lavadora: Mas de 50 ciclos

Diseñadas para
• Food & Beverage
• Cocinas y restaurantes
• Caterings
• Retailers
• Centros educativos
• Centros socio sanitarios
• Bsc
• Residencias
• Etc
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Código de pdto Descripción Dimensiones Tamaño del pack Color

7517437 Suma Lavette Blanco 25pc 50 x 36cm Paquete con 25 bayetas blanco

7517438 Suma Lavette Rojo 25pc 50 x 36cm Paquete con 25 bayetas rojo

7517439 Suma Lavette Azul 25pc 50 x 36cm Paquete con 25 bayetas azul

7517440 Suma Lavette Verde 25pc 50 x 36cm Paquete con 25 bayetas verde

7517441 Suma Lavette Amarillo 25pc 50 x 36cm Paquete con 25 bayetas amarillo

7517442 Suma Lavette Blanco 6x25pc 50 x 36cm Caja con 25 x 6 bayetas blanco

7517443 Suma Lavette Rojo 6x25pc 50 x 36cm Caja con 25 x 6 bayetas rojo

7517444 Suma Lavette Azul 6x25pc 50 x 36cm Caja con 25 x 6 bayetas azul

7517445 Suma Lavette Verde 6x25pc 50 x 36cm Caja con 25 x 6 bayetas verde

7517446 Suma Lavette Amarillo 6x25pc 50 x 36cm Caja con 25 x 6 bayetas amarillo

Forma parte de una completa gama de tools y elementos para la limpieza de Diversey

Tales como escobones, cepillos, útiles de limpieza específicos, cepillos de mano, cabezales de fregado, recogedores, etc…

Que es FCC?
FCC es el acrónimo de “certificate of compliance for direct food contact” con regulación EN 1935/2004 aplicable para todos 
los materiales y artículos que tienen contacto directo o indirecto con alimentos. En términos generales, estos artículos NO:
• Dañan la salud humana
• Cambian sustancialmente la composición del alimento
• Deterioran las características organolépticas (sabor/olor) de los alimentos

Bayetas para la limpieza profesional. 
Suma® Lavette.
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